
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BOURGOGNE 2012 
Passetoutgrains 

 
Ce vin, qui révèle des notes végétales et forestières, laisse une sensation de fruits 

mûrs. 

 
 

 

 

 

 

CÉPAGES 

 

CHARDONNAY 100 % 

 

 

 

RENDEMENT:   

  

 

45 hectolitres par hectare 

 

 

 

ÉLEVAGE:    

 

 

50% fût de chêne (demi-muid) et 50% Inox 

 

 

 

GARDE: 

 

4 à 6 ans. 

 

 

DÉGUSTATION: 

 

Arômes fruités tirant sur les agrumes 

et fruits blancs frais, mais bien 

balancés par des notes de fleurs 

blanches. Attaque fraîche se terminant 

sur des notes d’amandes fraîches. 

 

 

PLATS D’ACCOMPAGNEMENT:  

 

Poissons en sauce, charcuterie  ou 

«jambon au côtes d’auxerre » comme le 

jambon à la chablisienne. 

 

 

 

TEMPÉRATURE DE SERVICE:  

 

10 à 12°C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Domaine Jean-Louis et Jean-Christophe Bersan  

 20 rue du docteur Tardieux, Saint-Bris-Le-Vineux 89530 France 

Tel. 03.86.53.33.73  Fax. 03.86.53.38.48  email. jean-louis.bersan@wanadoo.fr 

www.bersan.fr 

 

 

 

BOURGOGNE CÔTES D’AUXERRE 2013 
“Chardonnay” 

 
 
 

Issu des coteaux Kimméridgiens, ce vin se déguste sur des arômes de fruits frais 

et de fleurs blanches.  Il est frais et moelleux à la fois et persistant en bouche. 

 

 


